
和惣菜30種類を手づくり。天然だし仕上げが喜ばれる味のポイントです

お客様に選ばれたメニュー

〒270-2241　千葉県松戸市松戸新田23-22 

竹の子
筍の土佐煮
こんにゃく
里芋
ふき
ぜんまい
切干大根
ひじき
うずら豆
うの花

きんぴら
太きんぴら
さつま揚げ五目煮
高野豆腐
南瓜
結び昆布
ピリ辛コンニャク
なます
五目豆
蓮根きんぴら

出荷形態：真空包装1kg　10パック箱詰
消費期限：冷蔵保存で製造日より1ヶ月（開封後36時間以内）

献立一覧表

当社の惣菜店「おそうざい村」
は、お客様の満足度調査をして
います。
特に天然だしを使用した「煮物」
は人気メニューです。

家族に出す食事と同じように手
づくりです。体にやさしい味わ
いは、20代からご年配の方ま
でたくさんのお客様に支持され
ています。

現在学校向けに精肉を納品、
企業向けに冷凍コロッケなど
の供給を行っています。その
ノウハウをお惣菜でも活かし
ます。

厳選した素材を保存料などを
添加せずに作っています。
殺菌は、95℃のスチーム加熱。
冷蔵で30日保存できます。

添加物を抑えて安心・安全 手づくりだから違う 精肉加工品・冷凍食品

万星食品株式会社 

千葉県松戸市松戸新田23-22 

昭和42年12月 

昭和46年3月 

5,000万円 

惣菜、冷凍食品製造・精肉加工卸売販売

惣菜（煮物、その他煮込調理品） 
冷凍食品（コロッケ、メンチ、ハンバーグ）
精肉（国産及び輸入肉全般、食肉加工品）  

三菱東京UFJ銀行、千葉銀行、商工中金 

日本惣菜協会、日本冷凍食品協会
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取 引 銀 行

所 属 団 体 お問合せは

047-364-3158047-364-3158047-364-3158
Fax. 047-365-2949

E-mail： honsha＠mansei-foods.co.jp
URL http://www.mansei-foods.co.jp/ 
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化学調味料を極力使わ
ないおふくろの味です。
野菜は天然だし仕上げ。

（土佐かつお、北海昆布）

化学調味料を極力使わ
ないおふくろの味です。
野菜は天然だし仕上げ。

（土佐かつお、北海昆布）

自然食と言っても、
　　　調味料はどうかな？

お電話
ください

やっぱり和食よね～。

栄養バランスも
ばっちりです！！
栄養バランスも
ばっちりです！！

　ビュッフェ
スタイルだと

、

何度も食べ
たいメニュー

って

　　　決ま
ってくるね。

　うちのお惣菜は、

リピート率が高いのが

　　自慢です。
　うちのお惣菜は、

リピート率が高いのが

　　自慢です。

鶏肉と大根の旨煮
肉じゃが
牛肉と春雨煮

牛モツ煮込
ピリ辛牛スジ煮込
ビーフカレールー

肉惣菜商品一例


